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N°54 - Décembre 2022

Bonjour a toutes et a tous,

Nous sommes trés heureux de vous retrouver pour ce nouveau
numéro du Dazibao de Lyon et nous espérons que vous étes tous
en pleine forme!

Le Chateau Sans Souci, qui nous accueilli pendant plusieurs

années, a fermé¢ momentanément ses portes pour rénovation et
transformation de ses locaux en MJC. L’essentiel de nos activités
- cours de chinois, ateliers de peinture, de calligraphie - se tient
désormais a I’Espace Elsa Triolet situé toujours dans le 3¢me

arrondissement.

Vous avez été nombreux a manifester votre intérét pour la

peinture et la calligraphie chinoises.

Madame Yuanyuan ZONG, peintre et calligraphe, animera notre atelier de peinture qui a commencé le 3
décembre. Pour répondre au succés des inscriptions nous envisageons d’ouvrir un 2éme atelier au début
du printemps. Les amateurs de calligraphie pourront également (re)prendre leurs pinceaux des le
printemps prochain; nous reviendrons vers vous dés que nous aurons finalisé le programme.

La cuisine chinoise : saison 6 animée et orchestrée par notre cheffe, XU Li, qui vous a concocté 5
ateliers pour votre plus grand plaisir : celui de la convivialité partagée et de vos papilles gourmandes!

SAVE THE DATES!

L’Assemblée Générale de cette année se tiendra le mardi 13 décembre a 18h30 a I’Espace Elsa Triolet
(53, rue Charles Richard 69003 Lyon)

Venez nombreux!

La conférence de Thierry Dumont : « Les étudiants chinois de Lyon (1921-1950) » aura lieu le 27 fé-
vrier 2023 a 18h15 aux Archives municipales de Lyon.

Nous aurons l'occasion de vous en reparler.

Au sommaire de ce numéro :

e Un article sur le thé (Marie-Odile Neyer)
e Rencontre avec une artiste chinoise au sultanat de Brunei Darussalam (Laurent Pingault)

e Des chengyu sur 1’automne (Xu Li )

e« Les étudiant Chinois de Lyon » bande annonce de la conférence a venir et donnée par Thierry
Dumont
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N’oubliez pas de renouveler votre adhésion a 1’ Association qui reste a 10 € pour 1’année 2022-2023!
C’est simple comme un clic avec :

IBAN : FR12 2004 1010 0715 9642 1NO3 870
BIC : PSSTFRPPLYO

ou par chéque libellé a I’ordre de « AAFC - Lyon ».

Merci de votre soutien!

N’hésitez pas a nous faire part de vos remarques ou suggestions par mail :

aafc.lyvon@gmail.com

Bonne lecture a tous !
A bientot !
Amitiés,

Les membres du Bureau

Le thé =X cha

Marie-Odile NEYER

Selon un dicton chinois, « Sept choses sont indispensables dans la vie: le bois de chauffage, le riz,
I’huile, le sel, la sauce de soja, le vinaigre et le thé » SACATRERES X THEFEIRMZE chai mi you
yan jiang cu cha dui yu sheng huo dou hén bi yao.

Ce dicton chinois révéle s’il en faut I’importance du thé en Chine.

L’origine du thé fait I’objet de nombreuses 1égendes.

L’une d’entre elles nous raconte que le thé est apparu en I’an 2737 avant notre ¢re lorsque I’empereur
Shengnong (84K Shéngnong ), héros civilisateur de la mythologie chinoise, considéré comme 1’un des
Trois Augustes (=& San hudng, empereurs mythiques avec Fuxi a qui ’on doit les trigrammes et la di-
vination et Huangdi et qui instaura les noms de famille et les rites ), a été¢ guéri en buvant une tasse
d’eau chaude aromatisée de feuilles de thé infusées fortuitement. Constatant tous les bienfaits du thé sur
son organisme et fort de cette expérience, I’empereur Shengnong se met a enseigner aux Chinois I’art de
boire du thé. On lui doit également la découverte des vertus médicinales des plantes, connue sous le
nom « Le Classique de médecine du Laboureur Céleste », f8 K RNELL Shénnéng bén cdo jing, premier
traité chinois de phytothérapie.
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Le premier arbuste a thé, connu sous le nom de Camellia
Sinensis, a poussé ses racines dans les montagnes du Sud-Ouest
de la Chine, dans le Royaume de Shu, I’actuelle province du
Sichuan. La premicre culture de thé en Chine remonterait au
régne de I’empereur Xuan (Dynastie des Han -91 a -49 de notre
¢re), quand le maitre Wu Lizhen a planté 7 pieds de théier a
Mengdingshan Z Ll dans le Sichuan.

Au fil des siccles, le thé se répand dans tout I’empire et passe du
statut de médicament recherché pour ses vertus thérapeutiques
(25 yaoyong) a celui de breuvage apprécié pour le plaisir qu’il
procure. Le thé devient une boisson a la mode. Son commerce
se fait essentiellement avec la Corée, le Japon et les pays du
Sud-est asiatique. Sa consommation évolue sous 1I’impulsion des
maitres de thé ( Z2JM{& chdshifu ) ou des empereurs.

She Chaguan.

L’évolution du thé en Chine s’est faite en trois étapes.
1. Le thé bouilli

L 'histoire et I’art du thé commencent sous la dynastie Tang (618-906) avec le premier Grand Maitre de
Thé, Lu Yu BEJ) Lix Yii (733-804) et son ouvrage de référence, Le Classique du Thé 2245 chdjing.

A cette époque, le thé n’est pas infusé mais bouilli. Les feuilles de thé sont alors transformées (étuvées,
broyées, séchées) et compressées en galettes pour faciliter leur transport jusqu ‘'en Mongolie et au Tibet
en empruntant la Route du Thé et des Chevaux X2 55%8 Chdmd giidao, route devenue célébre pour ses
¢changes de chevaux tibétains, jugés robustes pour servir la cavalerie impériale, contre le thé du
Sichuan. Les moines bouddhistes jouent un réle important dans le développement du thé en plantant des
théiers autour des monasteres; ils prennent gott au thé pendant leurs séances de méditation.

La préparation et la dégustation du thé se sont codifiées a cette période. Le thé ressemblait, alors, a une
soupe a laquelle on ajoutait une pincée de sel. Les Chinois en consommaient jusqu’aux feuilles infusées.
De nos jours, le thé tibétain pocha, infusion au beurre sal¢ de dri ( femelle du yack en tibétain),témoigne
encore de cette facon de préparer le thé, boisson stimulante et calorique, idéale pour résister aux condi-
tions climatiques particuliérement rigoureuses des hauts plateaux.

2. Le thé fouetté

Sous la dynastie Song (960-1279), le thé acquiert ses lettres de noblesse en devenant la boisson de
I’Empereur de Chine, qui adopte le titre de « Maitre de Thé ». La consommation du thé commence a se
démocratiser au sein de la société et les maisons de thé ZX18 chdgudn se multiplient.

Le thé cesse d’étre conditionné en briques pour étre broyé sous une meule afin d’obtenir une poudre trés
fine, qui sera fouettée dans de 1’eau trés chaude avec un fouet en bambou pour obtenir une mousse
délicate. En 1052 Cai Xiang 2%, grand calligraphe, compose le Chdlii 253, « Les annales du thé »,
recueil sur ’art du thé impérial. Ce mode opératoire est encore pratiqué pour la préparation du thé vert
matcha lors de la cérémonie du thé au Japon (appelée Cha-no-yu ou Chadou Z18).
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La consommation de thé, telle que nous I’a connaissons actuellement, prend forme sous la dynastie
Ming (1368-1644). Pour simplifier et favoriser 1’essor de la production, I’Empereur de Chine décide de
supprimer le moulage en briques et de commercialiser le thé en feuilles. D’ou [’apparition des pre-

3. Le thé infusé

miéres théiéres et du gaiwan 35 %8 gaiwin, une tasse avec soucoupe et couvercle. Le couvercle sert a
bloquer les feuilles de I’infusion que ’on boit 8 méme la tasse. C’est aussi a cette époque que 1’on voit
apparaitre les différentes couleurs de thé, les Chinois privilégiant encore aujourd’hui principalement le
thé vert.

Le thé, originaire de Chine, voyage de plus en plus. L’Europe entend parler du thé a travers les récits
des premiers missionnaires occidentaux et des voyageurs portugais ou italiens, 8 commencer par Marco
Polo. C’est depuis le comptoir de Macao dés 1556 que les Portugais importent le thé en Europe, puis
perdent leur monopole en faveur des Hollandais. Le thé arrive en Russie et dans les pays limitrophes en
empruntant la route de la soie. Le Royaume Uni commence le commerce du thé avec la Chine en 1637
et établit dés 1644 un comptoir prés de Xiamen /&[] (anciennement appelée Amoy, province du Fu-
jian). Prés de vingt ans plus tard, lorsque la Compagnie anglaise des Indes orientales se rend au Mont
Wuyi E 5 LL( dans I’actuel Fujian ) afin d’acquérir le meilleur thé possible, les habitants transmettent le
nom de la plante, tay ou tey, dans leur dialecte local. Le mot anglais tea est né. Le caractére chinois pour
désigner le thé 3%, se prononce différemment selon les dialectes; en Chine du Nord il se prononce cha.
En russe le thé s’appelle chai, en turc, chay et en arabe, shai. Le terme originel a fait son chemin dans
presque toutes les langues du monde.

Jusqu’au début du XIX éme si¢cle on ne peut acheter du thé qu’en Chine. Il faut attendre la découverte
par les Britanniques des thés de I’ Assam et de Darjeeling en Inde pour mettre fin au monopole chinois.

De nos jours plusieurs régions produisent du thé dans le monde :
e Lenord du Yunnan, I’ouest du Sichuan et les contreforts du plateau tibétain
e Le sud du Fujian et une partie du Guangdong

e L’ouest de Taiwan (réputé pour son thé¢ Oolong) et le Japon (régions de Kagoshima, Mie et Shiz
uoka)

e [’Inde du Sud et le Sri Lanka

e [’Afrique de I’Est avec le Kenya, premier producteur de thé du continent africain.

Aujourd’hui, le thé reste I’une des boissons les plus populaires de la planéte avec le café et le Coca
Cola!

11 existe six variétés de thé chinois.
Thé vert 1%%% liichd

C’est le thé le plus courant en Chine. Il est non fermenté et cultivé dans les provinces de 1’ Anhui, du
Zhejiang et du Jiangxi.

Les principaux crus ont pour nom : Longjing du lac de I’Ouest (P88 23 Xihu l1éngjing ), Bilu6chiin
(B2 %), Huangshan Mdofeng (& LFEE), Lashan yinwu ( B LIZ=E), Liv’an Guapian (NZHF) et
Grand Bouddha du Longjing (X1 & F Dafo 16ngjing).
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Ce thé a pour vertus d’améliorer la circulation du sang, d’éviter la prise de poids et les troubles car-
diaques.

Thé rouge 2155 héngchd

C’est un thé fermenté, cultivé dans les provinces de 1’ Anhui, du Yunnan, du Hubei et du Fujian.
Ses principaux crus sont le Qihong (fB4]) et le Dianhong (BLL).

Ce thé stimule 1’appétit et aide a la digestion. Les bains de bouche au thé rouge évitent les caries et
¢liminent les bactéries.

T The noir B3 héichd

| Commence a étre produit sous la dynastie Ming (1368-1644). 11 est

= cultivé dans 1’ Anhui, le Hubei, le Sichuan et le Yunnan.

Pii’ércha (BB, Linbdocha ( 7NEES ) et Fuzhuan ( 7518) sont les
Eplus connus. Ce thé a pour vertu de limiter la prise de poids, 1’obésité et la
pression sanguine.

Boules de thé Pu’er

Thé brun ;5% qingchd

Egalement appelé thé Oolong ou Wulong, est un thé semi-fermenté, le plus difficile & fabriquer, cultivé
dans le Fujian, le Guangdong et Taiwan.

Guanyin de fer ( XY & Tiéguanyin ), Dahéngpao (K ZL#8) et Dongding Wiilong (K]S /) sont les
plus renommés aux vertus recherchées pour la peau et le ralentissement du vieillissement.

7 e == 4 4
Thé jaune E=x hudangchad

Ses feuilles jaune clair striées sont particulierement charnues. Ce thé est produit dans le Hunan, 1’ Anhui,
le Sichuan et le Guangdong.

Huoshan Huingya ( Z LI E X)), Méngding Huangya ( S JNE ) et Janshan Yinzhen (& LLIER%ET)
sont les plus connus. Riche en ¢léments nutritifs et en vitamines, le thé jaune aide a lutter contre le
cancer de 1’cesophage.

Thé blanc A2 bdichd

C’est un thé légerement fermenté au processus de séchage trés 1éger afin de conserver le duvet blanc sur
les feuilles. II est cultivé dans le Hunan, I’ Anhui, le Sichuan, et le Guangdong.

Bdaihdo Yinzhen ( B2 4R £T), Pivoine blanche (B 4L Bdi miidan ), Gongméi (FJE), Shouméi (Z8)
sont les plus connus.

Le thé blanc a pour vertu de neutraliser les radicaux libres de la peau dus aux ultraviolets et a la
pollution.
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Comment préparer et servir le thé dans les regles ?

La préparation du thé est tout un art. De méme, servir le thé requiert tout un rituel, comme transmettre
des voeux et des bénédictions, a ’instar de « Le phénix qui salue trois fois » (X [Bl =3k fenghudng
san didantou ) ou lever et incliner trois fois la bouilloire en versant le thé dans la théiére revient a s’in-
cliner trois fois devant son invité. Ce dernier hoche la téte en signe d’appréciation. Le bec de la théicre
ne doit pas pointer directement vers la personne, car cela signifierait que 1’on souhaite son départ. Rem-
plir la tasse aux deux tiers, comme le dit le dicton :«remplir la tasse avec 70% de thé et 30% d’affec-
tion » (LR E =218 qi fén cha san fén qing) et «Une tasse trop pleine met le buveur mal I’aise » (5%
WHRE chd mdn qi ke). Le thé est savouré et dégusté a petites gorgées. Enfin, resservir son invité de
maniére opportune témoigne d’une marque de respect a son égard.

Les Chinois pensent que seule une eau de bonne qualité peut faire un thé. Pour faire ressortir le meilleur
du thé, la qualité des feuilles, des éléments comme la météo ou encore la qualité de 1’air doivent étre
pris en compte; en un mot on doit savoir écouter la nature : « le thé n’est pas le produit de I’homme,
mais de la nature » 3R A2 ALE, B KR4S hdochd bishi rén zao, shi tian zao.

Le thé et la cuisine chinoise
Le thé et le dimsum

Le dimsum, mot d’origine cantonais, désigne des en-cas servis avec le thé. On préte une attention toute
particuliere a ’harmonie entre le thé et le dimsum, en fonction de la couleur et de I’ardbme du thé, ainsi
que des coutumes locales et des conventions. En voici quelques principes essentiels:

e Le sucré convient au thé vert (81 ECAR tidn péi Li ), qui doit étre servi, par exemple, avec des ga-
teaux a I’ananas ( RIZLER fenglisii )

e L’amer convient au thé rouge (B&ECZL suan péi héng ), qui se déguste avec des fruits frais ou en
conserve et des tranches de citron

e Le salé convient au thé Oolong (Wulong) ([RFECS H gudzi péi Wiiléng ), apprécié avec des
graines de pastéques, des cacahouétes ou des olives.

Les crevettes Longjing

T F UM Longjing xiarén ou les crevettes du “puits du dragon” sont un plat typique de Hangzhou,
¢laboré pour I’empereur Qianlong (sous la dynastie Qing) par un cuisinier, qui a laissé tomber par mal-
adresse quelques feuilles de thé Longjing dans la préparation des crevettes sautées. L’empereur a tant
apprécié ce met « revisité » qu’il est devenu « un plat réputé dans le monde entier » : ZHEF 1~ 175K
& Longjing xiarén yangming tianxia.

Les maisons de thé 3 [E chdgudn

Les premiéres maisons de thé, des étals en plein air, font leur apparition sous le régne de I’empereur
Yuandi des Jin Orientaux (< & 7G5 Dong Jin Yuéandi 317-322). Elles se développent sous 1’économie
florissante de la dynastie Tang (618-907), prospérent pendant la dynastie Song (960-1279), s’épanouis-
sent sous les dynasties Ming et Qing (1368-1911), déclinent ensuite pour réapparaitre dans les années
1980.
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Lieux de rencontre et d’échange les maisons de thé sont depuis des siécles au coeur de la vie sociale de
nombreux Chinois. Une maison de thé ( {8 chdgudn) n’est pas seulement un lieu public ( 23EIAFR
gonggong chdngsud ) ou I’on peut déguster une tasse de thé (RRZS pinchd ), c’est aussi un espace ol se
divertir ($= 7k yule), échanger des informations (R #1512 jiGohuan xinxi ), voire méme conduire des
transactions ( 225 jidoyi ). Elle joue également un role important dans la transmission de la culture
populaire (f& X KR XAE chuanda dazhong wénhua ) et des arts chinois (FEZ R zhongguo yishir ).

Pour ne citer que quelques d’entre elles, les maisons de thé de Hangzhou restent des lieux privilégiés de
dégustation de thés parmi les plus raffinés. En effet dés les mois d’avril et de mai nombreux sont les
touristes qui se rendent a Longjing depuis Hangzhou ou Shanghai pour goiter au thé de printemps & 3%
chiin cha.

On dit parfois de Chengdu, située a I’est du bassin du Sichuan, qu’elle est une ville infusée dans une
tasse de thé! Les maisons y sont de véritables lieux de vie trés animés; les habitants passent des journées
entiéres a boire, manger, lire et bavarder, notamment les personnes dgées qui ont pour habitude de se
retrouver pour une partie de mahjong ou de cartes. Les serveurs sont réputés pour rivaliser de dextérité
et de virtuosité a servir des dizaines de clients sans renverser une seule goutte de thé sur la table!

Les maisons de thé de Beijing, quant a elles, disparaissent progressivement apres les années 1950. Mais
avant que leur mémoire ne s’éteignent définitivement, de petits étals de thé réapparaissent : « Un grand
bol de thé! Deux Mao le bol », s’écrit, a la fin des années 70, Yin Shengxi , le fondateur de la maison de
thé Lao She ( BB HRIE Ldo Shé chagudn). Quarante et quelques années plus tard, cette maison de thé
est devenue une véritable institution, carte de visite incontournable de la capitale, ou la cérémonie du thé
suit le protocole impérial: en buvant une tasse de thé vous dégustez des mets délicats (N 3 75 XK
linglue difang fengwéi), assistez a des spectacles variés dont ’opéra de Pékin ( ZRX¥ Jingxi ), le théatre
d’ombre Tangshan (B LLUSZXE Tangshan yingxi ), des chants Dagu (X8 Dagii) et des danses
traditionnelles Pumi ( ZRIEE GIEE Piimizi chudntong géwii ), ou encore des acrobaties (¥4
zaji) et de la magie (R méshi).

Petit lexique et locutions autour du thé

L’art du thé chayi HRZ

Infuser du thé gichd HIE

Verser du thé dans une tasse zhéncha BIZ%
Offrir une tasse de thé jingchd WE

Savourer le thé pinchd mEs

4+

ZRIRE chay fanhou: (litt. ) une tasse de thé apres le repas; (fig.) un moment de loisirs

=ZNIR san cha lin fan : (litt) (offrir) trois sortes de thé et six plats; (fig) étre extrémement attentif et
prévenant a I’égard de ses hotes

FIRAR chafanbusi ou Z2RIS/0: (litt) ne pas avoir envie de thé ni d’un plat de riz; ( fig ) étre
mélancolique et souffrant, ne pas avoir d’appétit

ANTEZR rénzoii chaliang : (litt) les gens s’en vont, le thé refroidit; ( fig) les sentiments s’en vont avec
les gens; vous cessez d’intéresser les gens dés lors que vous n’étes plus en situation de pouvoir —24[8
%5 —3WDK yibian hécha, yibian lidotian : discuter autour d’une tasse de thé.

Marie-Odile NEYER
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Ouvrages de référence et lectures complémentaires:

Lu Yu (FE%) 733-804, Le Classique du thé, Rivage Poche, 2015

Planéte chinois, n°3 mars, 2010

Jacques Genet, Le Monde Chinois, Armand Collin, 1972

Alexandra David-Neel, Grand Tibet et Vaste Chine, Plon 1999

Pére Huc, Souvenirs d’un voyage dans la Tartarie et le Tibet, Omnibus, 2001

Marco Polo, Le devisement du monde, Le livre des merveilles I et II, Frangois Maspéro, 1982

Lao She, 5B La Maison de thé, Non Agir, 2017

Rencontre avec une artiste chinoise au sultanat de Brunei
Darussalam

Quand je suis parti travailler a Brunei en 2013, je ne fréquentais pratiquement que le ministere de la
défense, les malls et la cathédrale. Mais quand ma femme m’y a rejoint a I’été 2013, elle allait a
I’alliance frangaise, ou elle a notamment donné des cours de frangais au petit-fils du Sultan, dont la
mere a des origines suisses. C’est la qu’elle fit la connaissance de Huifong Ng, une artiste locale
polyglotte, qui présentait en bon frangais son exposition lors du vernissage. En effet, Huifong Ng a fait
plusieurs stages en France a Castelnau-de-Montmirail et a Villeherviers, ou elle se formait a I’art du
portrait.

A la faveur du confinement de la pandémie en 2020, elle produisit un livre rassemblant des peintures
d’aprés la nature brunéienne, et des textes évoquant son séjour en France.

Lorsque ce livre est paru, j’ai repris contact avec elle pour lui commander un exemplaire.

Laurent Pingault

"Alors que je suis venu pour apprendre l'art, I'art m'a
fait." Huifong a écrit dans son livre de réminiscence de
la France.

Portraitiste et pocte, Huifong Ng est née a Brunei en
1981. Son immense passion pour les arts et les cultures
a commencé dés 1'age de 4 a 11 ans lorsqu'elle était
active dans la représentation a 1'école de danses
culturelles et de contes multilingues (en anglais, malais
et mandarin).

Clest cette passion dévorante, qui jouera plus tard un
réle important dans sa vie, qui I'aménera a étudier les
arts aux Etats-Unis, en France et en Italie.
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Les voyages qui ont initialement fagonné ses pensées et ses ceuvres sont néanmoins ceux de la France,
ou elle les a partagés avec émotion a travers des peintures, des histoires et des poémes dans son livre
"The Garden Rhapsodies" et "{CEJEAEH", en versions anglaise et chinoise.

Son envie de voyager pour les activités artistiques et les expositions lui a permis de voyager dans
'ASEAN, la Chine, les Emirats arabes unis et I'Europe, et de parler plusieurs langues et dialectes :
mandarin, malais, anglais, francais, italien, cantonais et hokkien.

En tant que Brunéienne d'origine chinoise, Huifong pense que l'environnement dans lequel elle a été
¢levée l'a incitée a adopter les valeurs interculturelles depuis son enfance. Les éléments interculturels
sont évidents dans les ceuvres de Huifong, ou elle marie les techniques occidentales et la philosophie
orientale dans ses ceuvres de peintures a I'huile et a 1'encre de Chine.

En 2014, Huifong a exposé ses peintures pour la premiére fois en public célébrant la francophonie a
l'invitation de 1'Alliance frangaise de Brunei Darussalam. (C'est a cette occasion qu'elle a connu Laurent
Pingault de I'AAFC-Lyon, alors expatrié au Brunei) Cette année-1a, elle a également tenu sa premicre
exposition en solo a Singapour, ou ses portraits a 1'huile de Lee Kuan Yew ont attiré I'attention du public
et des médias de Singapour.

Depuis lors, elle a été chargée de peindre des portraits de dirigeants
de pays. Ses portraits ont été présentés aux présidents, premiers
ministres, sultans et diplomates de Singapour, de Malaisie et de
Brunei.

En 2015, Huifong a regu des prix en Italie pour ses ceuvres,
notamment le prix spécial de la lére Biennale d'Ombrie et le
Colosseo Art Prize a Rome.

E En 2017, Huifong est devenu membre du conseil d'administration de

I'Alliance frangaise de Brunei Darussalam pour promouvoir la culture
] francaise. En 2021, elle a été présentée comme secrétaire générale
| adjointe de 1'Association d'amiti¢ Brunei-Chine ou elle aide a
e promouvoir les activités interculturelles pour les deux pays.

| Elle a également ét¢ invitée a parler de ses expériences en tant
qu'artiste et commissaire interculturelle.

Pas du genre a ralentir, Huifong se souvient de ses voyages en France ou elle se souvient avec tendresse:
"Alors que je suis venue pour apprendre l'art, I'art m'a faite." Huifong prévoit sa prochaine exposition
personnelle en Chine dans un avenir prévisible.

Pour en savoir plus :
e Ses vidéos Youtube : @HuifongNg

o Son livre “Garden Rhapsodie”, et des reproductions de ses ceuvres sont disponibles a la vente sur son site

internet https://huifongng.com/
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Expressions idiomatiques en 4 caracteres associés a [’automne

Traduction de Li XU
—H =% yiri san qit
( Litt ) Un jour ressemble a trois automnes
( Fig ) L’impatience
— 1K y1 ye zhi qid
( Litt ) Une feuille qui tombe et I’on sait que 1’automne est 1a
( Fig) A travers une chose insignifiante on en voit la tendance
BB T ge ydu gian qid
( Litt ) Chacun a mille automnes
(Fig) A chacun ses points forts; a chacun ses mérites
H MK chiin qu qit 14i
( Litt) Le printemps s’en va, [’automne revient
( Fig ) Le temps qui passe
X3S H gid feng guo ér
( Litt) Le vent d’automne souffle prés de 1’oreille
( Fig ) Ne pas étre concerné
J3 5 F ™ wan g gian qid
( Litt ) Dix mille choses anciennes et mille automnes.

( Fig ) L éternité
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( Litt) Orchidées au printemps et chrysanthémes en automne

& =M% chiin lan qiti ju

( Fig ) Chaque chose a sa propre beauté, chacun a ses propres qualités
Bid 9K yue guo zhong qii

( Litt) La Mi-automne est passée

( Fig ) Le bon moment est passé

%5 7 dud shi zhi qii

( Litt) Plusieurs incidents en automne

( Fig) Les temps sont troublés; une période riche en événements
AAZ2 = ming cha qid hdo

( Litt ) Voir clairement les poils qui tombent a I’automne

( Fig) Percevoir jusqu’au moindre détail

PKE AIF qiil cdo rén ging

( Litt ) Les herbes automnales et les sentiments humains.

( Fig ) Les relations humaines se sont refroidies

FKFEEK git hou suan zhang

( Litt ) Aprés I’automne on fait les comptes

( Fig ) Attendre I’heure de la vengeance ou des représailles
PITE < qid xing xia ling

( Litt ) Exécuter en automne un ordre donné en été.

( Fig) Faire quelque chose trop tard

S RKE ping fen qidl se

( Litt ) Partager les couleurs de 1I’automne.

( Fig ) Partager les qualités, les mérites

XS =3K qili gao qishuing

( Litt ) En automne le ciel est dégagé et 1’air est frais

( Fig ) Un beau temps d’automne

E{EMH chiin hua qid yue

( Litt) Les fleurs de printemps et la lune d’automne.

( Fig) Les beaux jours, une belle période

E S/ 130 qi héng qili

( Litt) Le grand age traverse |’automne

( Fig) Etre fier de son age et de son expérience ou étre routinier, manque de dynamisme
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£ KFIR
L ZF K wang chuan qid shui

( Litt ) Les yeux percent et scrutent

( Fig ) Espérer ardemment

X FAM git feng sdo ye

( Litt ) Le vent d’automne balaie les feuilles

( Fig) Vaincre son adversaire facilement

EABM hen bu lidi qid

( Litt ) Le noir ne glisse pas sur 1’automne.

( Fig ) Sombre et basané

E AU chiin wa qidl chan

( Litt ) La grenouille au printemps et la cigale en automne

( Fig) Vacarme, paroles creuses

Annonce de conférence:

Les étudiants Chinois de Lyon (1921-1950)

L’Histoire de I’Institut Franco-Chinois de Lyon (IFCL) a déja été évoquée a I’AAFC. Pourquoi en
donner un nouvel exposé?

D’abord parce qu’elle n’a jamais été traitée dans le cadre de la Sociéte d’Histoire de Lyon
(https://www.societe-histoire-lyon.org/) qui organise cette conférence, ensuite parce que de nouveaux
documents sont sortis en 2021: une thése de doctorat en France et un livre en Chine. L’exposé
s’intéressera aux origines de 'IFCL, a ses difficultés, ses succes, a la vie de ses étudiants et a leur

devenir. Le conférencier insistera sur la vie de Cheng Maolan, astronome chinois qui a passé 25 ans a
Lyon et qui, inspiré par les développements scientifiques en France, est le grand rénovateur de
I’astronomie en Chine.

Le conférencier est Thierry Dumont. L’exposé se tiendra le 27 février 2023 a 18h15 aux Archives
municipales, place des Archives, juste derriere les voiites (de Perrache), comme on dit a Lyon. L’entrée
sera libre dans la mesure des places disponibles.

Espace Elsa Triolet, 53 rue Charles Richard — 69003 LYON — SIRET: 42276155100031

aafc.lyon@gmail.com

www.aafc-lyon.com/
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